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	DOPOLAVORO AZIENDALE CASSA DI RISPARMIO DI PESARO BANCA DELLE MARCHE

 via Virgilio, 29 - 61100   Pesaro                                                                        www.dopolavorocrp.it
SERATE CONVIVIALI

dato il gradimento ottenuto dalle serate già programmate  viene organizzata una ulteriore serata che si terrà 
mercoledì 1 dicembre alle ore 20 
presso il ristorante Alceo di Pesaro con il seguente menù: 
	Circolare N. 47
Pesaro, 18/11/10



Aperitivo al buffet con calice di vino, frittura di pesce e sardoncini scottadito
 

Polentina con vongole e funghi champignon
Calamaro ripieno in insalata tiepida di patate e crema di zucca
Spiedo di pescatrice in pancetta con riduzione di aceto balsamico e maionese di pescatrice
 

Risotto al pesce  oppure
Chitarrine della Casa ai piccoli crostacei
 

Maxispiedo di pesce mazzancolle e verdure
Insalata fantasia 
 

Gelato di pistacchio e di gianduia
Caffè
Vini in abbinamento
PREZZO € 30,00 A SOCIO

verranno accolte le prime 100 prenotazioni pervenute ed esclusivamente per i soci 
le adesioni potranno essere effettuate dalle ore 8.30 del 24 novembre alle ore 13 del 29 novembre
per i soci dipendenti unicamente a mezzo e-mail e per i soci pensionati anche a mezzo fono a: 

Stefano Magi    stafano.magi@bancamarche.it    0721/696276   
____________________________________________________

venerdì 26 e sabato 27 Novembre con orario 10.30 – 19.00
presso i locali del Dopolavoro in via Virgilio 29 a Pesaro
Camiceria “HERMO”
· Camicie uomo fine serie






€ 19,00

· Camicie uomo puro cotone egiziano




€ 29,00

· Camicie uomo jeans sartoriali





€ 36,00

· Camicie uomo puro cotone doppio ritorto



€ 39,00

· Camicie uomo cotone e Kashmir




         € 39,00

CAMICIE DONNA tendenza moda





da € 19,00

PANTALONI UOMO lana tasmania e linea sportiva


da € 39,00

VASTO ASSORTIMENTO MAGLIERIA cotone e filo di scozia.
F.lli Galantino di Bisceglie

olio pregiato e novello

La ditta “F.lli Galatino” da tre generazioni produce in un antico frantoio un olio pregiato famoso ormai in tutto il mondo. Le specialità del frantoio sono tante, dal DOP biologico, agli  aromatizzati al naturale  che oltre ad avere proprietà salutari danno un gusto particolare a tutti i piatti, all’AFFIORATO, prodotto con spremitura a freddo con macine di granito e raccolto manualmente per affioramento dalla pasta delle olive appena schiacciate, che nel 2007 ha vinto il premio “Ercole Olivario” a Spoleto, Shanghai e Montreal. 

Offerta per i soci

lattina 5 litri olio confezione famiglia
 €  30,00
prodotti di bellezza all’olio di oliva, linea corpo e linea bagno 







